
Risotto con riduzione di cavolo cappuccio
crema di taleggio

e granella di mandorle tostate

Raviolone di branzino
al burro aromatizzato all’aneto

P R I M O

Tornedò di manzo
col suo fondo aromatizzato al timo
flan di radicchio e ricotta di capra

Patate al forno

Cotechino della tradizione
con lenticchie

S E C O N D O

Carciofo ripieno con vellutata di asiago 

Salmone marinato 
con crostone ai semi di papavero

e salsa tartara

A N T I P A S T O

Semifreddo al dattero
con spuma alla vaniglia

e polvere di cocco

D E S S E R T

Menù

Con accompagnamento
 musicale 

del maestro 
Tano

Acqua minerale 
Caffè
Spumante di mezzanotte

Vino escluso

Cenone di San Silvestro 
2024-2025

€. 90,00


